& GIUSEPPE

E JA DA ADEIXA
de“*que Giuseppe Ge-
| rundino, 43 anos, veio
" debem longe Igalmno,
- nascido na provinecia
Taranto, o chef est4 no Brasil ha
15 aﬁis;s e, desde g&ta@ tem dado
r%a;ts saboﬁa cuhnarxa%rasiélel—
i empreitada de

suegsso 10; pa.ls foia Accademia

G%%tro \emica, com' sede em
% Sao ‘Paulo, ﬁue 4 t&m¥ anose
- eaﬂﬁatenahzagao de im gran-
S de sonho. O e@p sendimento
possui espirito italian 1S
ye aberto a todas as te
gastron6micas da cidade, “Vim

" atréds da minha grandep

achava, mais ou men
lar aula,Como pe

TemPeI'O italiano no Brasi

Radzcado no pazs ha, 15:anos, chef abre escola de gastmmmw em Sdo

Os primeiros anos foram muito difi-

\eeis. Tinha uma scooter e fazia as com-

pras, as aulas, a limpeza... Ba queria

que a minha escola virasse um espaco

semelhante 4 cozinha da minha casa

_ & naltilia. Asvezes, ad-

. mito, ndo realiza-

mos os melho-

res pratos do

mundo, mas

nos di-

vertimos

muito.
4 Temos

de: cursos
amplos,
curtos ou
nao’, conta

el

um leque

ele, destacamio qt;ﬁg.: ‘
aluno aprendet

5grama Gzro com qusepﬁe, exibido

canal a cabo GNT. A tempora;iair_
isiva foi tdo bem-sucedida que

te a possibilidade de ganhar

ma segunda edicio.

A hlstona do chef com a cozinha
comecou em casa. Estimulado por 12

tios maternos e 11 pate;ﬁos%&@co- ‘
mecou %ze destacar entre as pane-
JB amda na Europa,, mais




